Timons Signature Selection —
Exklusives High-End-Fingerfood

Fleisch & Geflugel

Wagyu A5 Nigiri mit Soja-Butter und schwarzem Knoblauch

» Taubenbrust ,Royal” mit Foie Gras, Portweinreduktion und Brioche-Crouton

» Kobe-Beef-Tatar mit Yuzu, Kaviar und Ponzu-Mayonnaise

» Vitello Tonnato ,,Gran Riserva“ auf Crostini mit Kapernblite & Zitronenabrieb

* Rebhuhn-Rillettes mit schwarzem Truffel auf Parmesan-Sablet

» Filet vom Iberico-Schwein mit Rosmarinhonig, Fleur de Sel & Pistazien-
Crunch

» Wagyu-Roastbeef mit marinierte Kurbisstreifen, Remouladencreme und
Rostzwiebeln

» Franzosische Barbarie-Entenbrust im Blatterteigpastetchen mit Sauce
Choron und Cranberries




Fisch & Meeresfruchte

Hummer-Medaillons auf Kaffir-Limetten-Creme mit Vanille-Salz

» Bluefin-Toro (fetter Thunfischbauch) auf Crispy Rice mit Wasabi-Blluten

» Kaviar-Toast ,Imperial® mit Nussbutter, Schnittlauch & Créme fraiche

* Hummer-Brioche mit Zitronen-Mascarpone, Schnittlauch & Kaviar

+ Seezunge-Roulade auf Champagner-Kraut mit DillGl

+ Sardinenfilet ,Siciliana“ auf Polenta mit Fenchel, Orange & Krautern

» Gegrillter Stor in Safran-Marinade, serviert auf feinem Topinambur-Plree

mit Zitronengras-Creme

» Blatterteigpastetchen mit Thunfisch-Sashimi, Sesamcreme, Kaviar und Sesam




Vegetarisch & Vegan

Truffel-Polenta-Bites mit gebratenen Steinpilzen und schwarzer Truffelcreme

* Mini-Tarte Tatin von karamellisierten Schalotten mit Ziegenfrischkase

* Auberginen-Brioche mit Misobutter, Sesam und Shiso

* Fenchel-Orangen-Salat auf Crostini mit Burrata & Honig-Thymian-Reduktion

* Mini-Ratatouille-Tortchen mit Tomaten-Confit & provenzalischen Krautern

+ Ziegenkase-Mousse im Filoteig mit Feigen-Rosmarin-Topping

* Mini-Quiche mit gebratenem Spargel und Zitronen-Ricotta




Spezielle Extra-Liste nur fur Pulpo/Oktopus

Pulpo ,Gallega“ mit Paprikadl, Meersalz und Kartoffel-Blinis

» Oktopus-SpiefRchen mit Zitronengras, Chili und Yuzu-Vinaigrette

» Pulpo-Ragout auf schwarzem Oliven-Tapenade-Cracker ffel-Blinis

» Pulpo-Carpaccio mit Basilikumal, Zitronenperlen & Maldon-Salz

+ Oktopus-Ballchen ,ltalian Style” mit Safran-Aioli & getrockneten Tomaten

» Oktopus-Spiellichen mit Zitronengras, Chili und Yuzu-Vinaigrette

* Mediterraner Pulposalat mit weilen Bohnen, Paprika und Staudensellerie

» Pulpo-Ragout auf schwarzem Oliven-Tapenade-Cracker

AUF WUNSCH AUCH WEITERE KREATIONEN MOGLICH...




