
PARTY-PLATTEN

Käseplatte:

• Käseplatte mit 150 g pro Person
• Auswahl regionaler Käsespezialitäten mit Trauben, Feigen, Feigensenf,

Orangenmarmelade und Nüssen

Schinkenplatte:

• Schinkenplatte mit 150 g pro Person
• Rohschinken, Kochschinken, Landschinken mit Cornichons,

Silberzwiebeln und Oliven

Wurstplatte:

• Wurstplatte mit 150 g pro Person
• Klassische Aufschnitt- und/oder Hausmacher-Auswahl vom regionalen

Metzger mit Senf und Gewürzgurken

Fischplatte:

• Fischplatte mit 130 g pro Person
• Räucherlachs, Forellenfilet und Matjes mit Hausfrauensauce,

Remoulade, Zitrone, Dill und Kapern

Obstplatte:

• Obstplatte mit 200 g pro Person
• Bunte Auswahl saisonaler Früchte, zum Beispiel Melone, Ananas, Trauben,

Beeren, Kiwi und Orange
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Unsere Leistungen:
Individuelle Menügestaltung: Wir erstellen Menüs nach Ihren Wünschen und Vorlieben,
die perfekt auf Ihre Veranstaltung abgestimmt sind.
Vielfalt an Gerichten: Wählen Sie aus einer breiten Palette von Speisen.
Von traditionellen bis hin zu internationalen Köstlichkeiten.
Professioneller Service: Unser erfahrenes Team sorgt für einen reibungslosen Ablauf
und eine erstklassige Betreuung Ihrer Gäste.
Besondere Ernährungsbedürfnisse: Vegetarische, vegane und glutenfreie Optionen
stehen zur Verfügung.
Location gewünscht ? Wir können Ihnen Räumlichkeiten in Gießen bis zu
100 Personen zur Verfügung stellen.

DESSERTS
� Feine Schokoladenmousse - Mit Mangospiegel und frischen Beeren

� Weiße Schokoladenmousse - Mit fruchtigem Himbeerspiegel und frischen Himbeeren

� Klassisches Tiramisu

� Fruchtiges Erdbeer-Tiramisu

� Cremige Panna Cotta - Mit Erdbeersauce und frischen Beeren

� Apfel-Crumble im Glas - Mit feiner Mascarpone-Vanillecreme und knusprigen Butterstreuseln

� Karamelltörtchen - Mit leicht gesalzenem Karamellkern auf knusprigem Crumbleboden

� Mango-Panna-Cotta - Mit Beerenragout

� Mini-Cheesecake - Auf knusprigem Streuselboden, in den Sorten Zitrone, Schokolade,

Himbeere und Karamell, liebevoll garniert

� Apfelstrudel-Miniaturen – Mit feiner Apfel-Rosinen-Füllung und Vanillesauce

� Feine Quarkcreme - Mit Pfirsichen

� Cremiger Cheesecake - Mit fruchtigem Beerenkompott

� Rote Beerengrütze - Mit Vanillesauce

� Frischer Obstsalat


